
 

Brunch 

 

Café,  thé,  chocolat  chaud  
Jus  de  frui t s  

 Viennoi ser ie s  
Sé lect ion de  pains  e t  beurre   

Œufs  broui l lé s  
Sauci s se s  e t  poi t r ine  fumée  

 Sa lade  de  tomates  mozzare l la  
Jambon Serano coupé à  l a  main  

Mini  cakes  e t  mini  p izzas  
Saumon mariné  par  nos  soins ,  c rème à  la  vodka  

Royal  de  foie  gras ,  ra i s in,  sauternes  
Décl inai son de  mozzare l la s  

Pas ta  minute  
Crème de  courget te ,  f romage fra i s  

Samosas  
Velouté  de  pot i ron  

Salad iè re  de  crevet te s  e t  g ingembre  
Sa lade  exot ique  

Ratatoui l le ,  mozzare l la  pes to  
Sa lade  de  tomates ,  fê ta  

   Pannacotta  façon pet i t  poi s  carot te  
Légumes  de  sa i son  

Buffe t  a s i a t ique:  Maki  revi s i té  e t  sushi  mai son  
Riz  à  l ' i ta l ienne,  tomates  e t  poivrons   

Gigot  d ’agneau  e t  son jus  romarin  
Bulots  

Meule  de  parmesan  
 Chariot  de  fromages  

Mousse  choco lat  e t  caramel  
 Sa lade  de  frui t s  

Crémeux exot ique  
Croust i l l ant  au chocolat  

Tarte s  gourmandes   
Clafout i s  

Prix nets :   
80€  ( Jus  de  frui t s  e t  boi s sons  chaudes  inc lus )  

95€  (Coupe de  champagne,  jus  de  fr ui t s  e t  boi s sons  chaudes  inc lus )   
40€  pour le s  enfants  d e  4  à  11  ans  ( Jus  de  frui t s  e t  boi s sons  chaudes  inc lus )  

Notre sélection de vins                      Verre  15cl    Boutei l le  75cl  
Champagne Brut  SA 17 €  80 €  
Champagne Rosé  SA 20 €  115 €  
Vouvray S.Brune t  2010  10 €  38  €  
Caprice  de  Clémentine  rosé  2010 10 €   35  €  
Pes sac  Léognan Abei l le  de  Fieuzal  2008 10 €  65  €  
Eaux Minéra le s  0 ,75 l  7  €  
Boi s sons  sans  a lcool  0 ,33 l  10  €  

En cas d'allergie veuillez le signaler au maître d'hôtel lors de la prise de commande. 
La provenance de nos produits: Agneau origine France, Crevettes et bar d'Atlantique, Porc d'Espagne 

Service compris 


