LA

VERANDA

Menu de la Saint-Valentin
Samedi 11 et mardi 14 février

Découvrez une cuisine continentale contemporaine,
dans un cadre élégant et chaleureux.

Canapés

Amuse bouche
Créme de marron, langoustine et Truffes noires

Gnocchis rotis aux artichauts et jambon Ibérique

Pour Elle,
Filet de sole, risotto au safran
et sauce bouillabaisse

Pour Lui,

Filet de beeuf black Angus, pommes fondantes, choux farcis

et consommé aux morilles

Chocolat croustillant au gingembre et fruits de la passion

Café et mignardises

149 € * par personne avec ¥2 bouteille
de Champagne Duval Leroy Rosé

* Tarifs TTC et service inclus

DES LIEUX D’EXCEPTION POUR UNE EXPERIENCE UNIQUE.

De I'élégance classique 4 la splendeur moderne,

Waldorf Astoria Hotels & Resorts offrent a leurs hotes un service

unique et un hébergement sublime.

TRIANON PALACE

VERSAILLES

A WALDORF ASTORIA HOTEL

AY

TRTANON

Menu de la Saint-Valentin pour Madame
Samedi 11 et mardi 14 février

Vivez une expérience culinaire inoubliable
(2 étoiles au Guide Michelin)

Love canapés

Amuse bouche
(Euf mollet, huitres chaudes au Champagne,
créme de concombre

Asperges de Malemort 4 la vanille et St Jacques d’Ecosse
Langoustines roties, jambon Ibérique aux agrumes
Filet de boeuf black Angus en cocotte, légumes du potager 4 la rose
Chévre en amoureux
Meringue glacée a la vanille de Tahiti et fraises fraiches
Infusion d’Hibiscus et litchi passionnément chocolat

Café et mignardises

315 € * par personne avec ¥ bouteille
de Champagne Bollinger Grande Année 2002

Pour plus d’information ou réservation, contactez le: 01 30 84 55 55

Trianon Palace Versailles, A Waldorf Astoria Hotel
1 Boulevard de la Reine * 78000 Versailles ® France
Téléphonc : 01 30 84 50 00 * Fax : 01 30 84 50 01

www.trianonpalace.fr
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AU

TRTFANON

Menu de la Saint-Valentin pour Monsieur
Samedi 11 et mardi 14 février

Vivez une expérience culinaire inoubliable
(2 étoiles au Guide Michelin)

Love canapés

Amuse bouche
(Euf mollet, huitres chaudes au Champagne,
créme de concombre

Pressé de Foie Gras et lievre poché a la Cote Rotie
Bar de ligne, fricassée de chitaignes et jambon Ibérique
Cote de beeuf Limousine aux 4 épices
Cheévre en amoureux
Meringue glacée a la vanille de Tahiti et fraises fraiches

Chocolat amer 4 la féve de cacao, citron doux
et noisettes caramélisées

Café et mignardises

315 € * par personne avec %2 bouteille
de Champagne Bollinger Grande Année 2002
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WALDORF
ASTORIA

HOTELS & RESORTS

www.waldorfastoria.com





